Semaine 17 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de'Remich

Buffet de salades

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Spaghetti sauce napolitaine-fromage rapé
1-101-7

Spaghetti sauce bolognaise 101-7

*kk

Salade verte

E

Compote de pommes

Baguette et pate a tartiner au chocolat
101 -102 - 103 -104-6-7-802 - 11

Corbeille de fruits de saison

Mercredi 24/04 Jeudi 25/04

Bouillon alphabet 1-101-9
Salade verte

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Ragout de légumes 12

Boeuf carottes 101-103

*kk

Riz complet

*kk

Poélée de Iégumes

EE

Wraps au fromage 101-7

Wraps au houmous 10t

*kk

Corbeille de fruits de saison

Entrée

Buffet de salades

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Salade verte

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Menu végétarien

Tofu au curry 6-10

Galettes de légumes 101-3-7

Menu du jour

Emincé de poulet au curry doux 7-10

*kk

Boulgour 101

*kk

Duo de courgettes

EE

Yaourt aux fruits maison 7

Dos de cabillaud au four * @g
*kk
Penne 101
b
Brocolis vapeur

EE

Glace a la vanille 7-701

Corbeille de fruits
Collation

Tartines de pain-confiture 101-7

Corbeille de fruits de saison

Céréales et lait 101-7

Corbeille de fruits de saison

pussmann

Potage aux légumes 12
Buffet de salades

*xKk

Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Oeufs brouillés 3-7 )

*kk

Purée de pommes de terre 7
*hk

Petits pois

*kk

Yaourt a boire et biscuits maison 101-3-

Corbeille de fruits de saison

7

1 Céréales contenant du gluten | 3

Oeufs 5 Arachides

7 Lait et lactose

9

Céleri 11

Graines de sésame 13

Lupin

2 Crustacés 4

Poissons 6 Soja

8 Fruits a coque

10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux 14

Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
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Semaine 18 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de-‘Remich

pussmann

Potage de tomates et cro(tons de pain 101

EE

Buffet de salades

*kk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Falafels 101-3

Bifana de dinde marinée 7-9

Rosti 3-12

*kk

Fondue de poireaux

*hKk

Buffet de salades

*kk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Canelloni aux épinards 101-3-7 )

Salade verte

*hKk

Compote de fruits de saison

Entrée

Mercredi 01/05 Jeudi 02/05

Féte du travail

Potage aux légumes 12

EE

Salade verte

*kk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Menu végétarien

Tofu sauté aux poivrons ©

Menu du jour ‘

Filet de saumon * (g

Pommes de terre aux oignons

*kk

Petits pois et carottes

*hKk

Cookiges 101-7

Scorbeille®de fruits

Buffet de salades

*xKk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12
Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Rago(t de champignons 7

Veau a la creme champignons 101-103-7

Blé 101

*xxk

Brocolis vapeur

*hk

Yaourt aux fruits maison 7

Collation
. . . . Baguette et fromage blanc . ) .
Pain au lait 01-7 Fromage blanc au coulis de fruits 7 9 9 Brioche et confiture de fraises 101-3-7
101 -102 - 103 - 104 - 7 - 11
Fokk Fokk Fokk FkKk
Corbeille de fruits de saison Corbeille de fruits de saison Corbeille de fruits de saison Corbeille de fruits de saison
1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
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Bérénice Braquet
Machine à écrire
Fête du travail

Bérénice Braquet
Tampon


‘Semaine 19 < MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Remich

Buffet de salades Salade verte

*hKk *hKk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12 Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12 Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Hamburger végétarien
101-102-103-3-702-9-10-12

Pizza Margharita 101-7-701-702 {

Hamburger pur boeuf, pain 101-3-702-10-12
*kk *kk

Pommes de terre Wedges 7-9-12

*kk
Salade verte Salade verte
*khk *khk

Cookies 101-7

Muesli au chocolat et lait 7-701-702 Muffin aux fruits 101-3-7

*kk *kk

Corbeille de fruits de saison Corbeille de fruits de saison

Entrée

Mercredi 08/05 Jeudi 09

Buffet de salades

*hKk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Journée de |' Europe
et Ascensi on

Menu végétarien

Lasagne aux légumes du soleil 201-3-7

Menu du jour

Lasagne au saumon 101-3-4-7-9 (g

*kk

Salade verte

*hKk

Crépes 101-3-7

Corbeille de fruits
Collation

Wraps au fromage 101-7

*kk

Corbeille de fruits de saison

_Dussmann

Buffet de salades

*xKk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12
Sticks de mozzarella panés 101-3-7

Nuggets de poulet 01-3-10-12

*hk

Rosti 3-12
Fkk

Brocolis vapeur
*kxk

Glace a la vanille 7-701

Dip's de légumes

*kKk

Corbeille de fruits de saison

1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides

7 Lait et lactose 9

Céleri 11

Graines de sésame 13

Lupin

2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja

8 Fruits a coque 10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux 14

Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergénes.
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Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Machine à écrire
Journée de l'Europe 
et Ascension


Semaine 20 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Rernich

pussmann

Potage tomates-vermicelles 101

Salade verte

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Steak de pois chiches 101-3-9

Steak haché (pur boeuf)

Sauce brune 101-103
*kk

Spétzle 01-3-7

*kk

Haricots verts

*kk

Cookies 101-7
*k*k

Corbeille de fruits de saison

Buffet de salades

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Tortilla 27 ()

Pommes de terre vapeur

*kk

Pudding vanille maison 3-7

Céréales et lait 101-7
*k*k

Corbeille de fruits de saison

Entrée

Mercredi 15/05 Jeudi 16/05

Potage aux légumes 12
Salade verte

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Buffet de salades

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Menu végétarien

Gnocchi sauce napolitaine 101

| |Blanquette aux champignons et légumes 7

Menu du jour

Gnocchi aux lardons 101-7-9

Salade verte

*kk

Filet de saumon * (g

Riz Pilaf

*kk
Epinards a la créme 7-701

*kk

Fromage blanc au miel 7

Corbeille de fruits
Collation

Tartines et confiture de fruits 101-102-7
*k*k

Corbeille de fruits de saison

Cracottes et compote de pommes
101 -102-7

*kk

Corbeille de fruits de saison

Buffet de salades

*xKk

Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Galette de quinoa sauce tomate 101-3-7-¢

Bifana de dinde marinée 7-°

Tagliatelle 101
*kk

Carottes braisées
kK

Yaourt aux fruits maison 7

Tartines et fromage 101-7

*hk

Corbeille de fruits de saison

1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin

2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
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Semaine 21 - MAISON RELATS DE REMICH -~ Menu de'‘Remich

pussmann

Entrée

Mardi 21/05 Mercredi 22/05 Jeudi 23 Vendredi 24/05

Pent ecOt e

Salade verte

*kk

Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Buffet de salades

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Potage aux légumes 12

Salade verte

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Buffet de salades

*kk

Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Menu végétarien

Galettes de légumes 01-3-7

Pizza Margharita 101 -7-701-702

Filet de tofu pané 101-3-6

Filet de quorn a la milanaise 01

Menu du jour

Carbonade flammande 101 - 102 - 103 - 10

Riz Basmati

*kk

Poélée de légumes

*kk

Milkshake choco-banane 7

Pizza salami de dinde mozzarella
101-7-701 - 702

Salade verte

*kk

Smoothie aux fruits

Beignet de poisson sauce rémoulade
101-3-4-7-10 h

Quartier de citron

*kk

Pommes de terre Wedges 7-9-12

EE

Carottes braisées

*kk

Emincé de poulet a la milanaise

Boulgour 101

*xKk

Chou-fleur

*kKk

Fromage blanc vanille 7

Corbeille de fruits
Collation

Tartines et confiture de fruits 101-102-7

*kKk

Corbeille de fruits de saison

Baguette et fromage blanc
101-102 -103-104-7-11

*kKk

Corbeille de fruits de saison

Tartines au beurre et miel 101-7

*kKk

Corbeille de fruits de saison

Muesli au chocolat et lait 7-701-702

*xk

Corbeille de fruits de saison

1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides

7 Lait et lactose 9

Céleri 11

Graines de sésame 13

Lupin

2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja

8 Fruits a coque 10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux 14

Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
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Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Machine à écrire
Pentecôte


Semaine 22 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Rernich

pussmann

Tartines au beurre et miel 01-7

Bouillon alphabet 1-101-¢

Salade verte

*kk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Chili sin carne au quorn 3

Chili con carne

*kk

Riz Basmati

*kk

Carottes braisées

*hKk

Crépes 101-3-7

*kk

Corbeille de fruits de saison

Muesli au chocolat et lait 7-701-702

Buffet de salades

*kk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Péates coquillettes 101

*kk

Poélée de Iégumes

*kKk

Glace a la vanille 7-701

Wraps au fromage 01-7

*kk

Corbeille de fruits de saison

Mercredi 29/05 Jeudi 30/05

Petit-déjeuner

Pain au lait 01-7

Lait chocolaté 7

Viennoiserie 101-3-6-7

Entrée

Potage de tomates et cro(itons de pain 101

Buffet de salades

*kk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Buffet de salades

*kk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Menu végétarien

Emincé de quorn au Paprika 101-7

Empanadas aux lentilles et coco
101-3-7-9-10

Menu du jour

Cuisses de poulet au thym

*kk

Frites luxembourgeoises

*kk

Printaniere de légumes

*kKk

Bacalhau com natas 3-4-7-12 (g
b

Pommes de terre grenailles réties

*kk

Brocolis vapeur

*kk

Yaourt aux fruits maison 7

Corbeille de fruits
Collation

Compote de fruits de saison

*kk

Corbeille de fruits de saison

Tartines et confiture de fruits 101-102-7

*kk

Corbeille de fruits de saison

Baguette et fromage blanc
101-102 - 103-104 -7 -11

Salade verte

*kk

Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Omelette au fromage 3-7 )

*kxk

Gratin dauphinois 7

*kk

Epinards a la créme 7-701

*hk

Salade de fruits de saison

Céréales et lait 101-7
*kk

Corbeille de fruits de saison

1 Céréales contenant du gluten | 3

Oeufs 5 Arachides

7 Lait et lactose 9

Céleri 11

Graines de sésame 13 Lupin

2 Crustacés 4

Poissons 6 Soja

8 Fruits a coque 10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux 14

Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
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Semaine 23 --MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de-‘Remich pussmann

Entree
Potage aux légumes 12 Soupe aux poivrons
Salade verte Buffet de salades Salade verte Buffet de salades Buffet de salades
Hkk Hkk Hkk Hkk Fhk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12 Vinaigrette luxembourgeoise 10-12 Vinaigrette luxembourgeoise 10-12 Vinaigrette luxembourgeoise 10-12 Vinaigrette luxembourgeoise 10-12
Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12 Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12 Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12 Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12 Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12
Menu vegetarlen
Brick au quorn et courgettes 101-6-9 Emincé de quorn au Paprika 01-7 | | Galettes de légumes 101-3-7 Blanquette aux champignons et légumes 7
Menu du jour
Spaghetti sauce napolitaine-fromage rapé , ) ; . .
11017 O Sauté de veau marengo 101-6-7-9 Pilons de poulet Waterzooi de poissons “-7-° (g Boeuf aux champignons 101 - 103
F101-7 G
HkAk HkAk HkAk HkAk bkl
Pommes de terre roties 12 Boulgour 101 Riz Basmati Potatoes 12
Hokk Hokk Hokk batadd
Salade verte Brocolis vapeur Légumes couscous Haricots verts Carottes braisées
Fkk Fkk Fkk Fkk fakaial
Pudding vanille maison 3-7 Tiramisu 101-3-7 Yaourt aux fruits maison 7
Corbeille de fruits
Collation
Fromage blanc au coulis de fruits 7 Céréales et lait 101-7 Wraps au houmous 101 Tartines et confiture de fruits 101-102-7 Dip's de légumes
*hk *hk kK *hk Fhk
Wraps au fromage 101-7
*k*k
Corbeille de fruits de saison Corbeille de fruits de saison Corbeille de fruits de saison Corbeille de fruits de saison Corbeille de fruits de saison
1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

Dussmann Catering ‘\ : . Des produits issus de la Des produits issus du - Des produits issus de oo S
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régulierement :

Semaine 24 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de'Remich

Buffet de salades

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Sticks de mozzarella panés 10t-3-7

Lieu noir sauce au citron “ @g

Riz Basmati

*kk

Chou-fleur

*kk

Smoothie aux fruits

Baguette et fromage blanc
101-102 -103-104 -7 -11

*kk

Corbeille de fruits de saison

Salade verte

*kk

Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Curry de pois chiches et épinards

Emincé de poulet au curry doux 7-10

Purée de pommes de terre 7

*kk

Epinards a la créme 7-701

*kk

Cornet de glace a la fraise 101-702

Muesli au chocolat et lait 7-701-702

*kk

Corbeille de fruits de saison

Mercredi 12/06 Jeudi 13/06

Entrée

Bouillon alphabet 1-101-9

Buffet de salades

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Potage aux légumes 12
Salade verte

*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Menu végétarien

Lasagne aux légumes du soleil 01-3-7

Mijoté de tofu aux champignons &

Menu du jour

Lasagne bolognaise 101-3-7

Salade verte

*kk

Cordon bleu non pané et champignons 7

Boulgour 101

*kk

Duo de courgettes

*kk

Corbeille de fruits
Collation

Fromage blanc au coulis de fruits 7
*kk

Corbeille de fruits de saison

Tartines et confiture de fruits 101-102-7

*kk

Corbeille de fruits de saison

pussmann

Buffet de salades

F*kxk
Vinaigrette luxembourgeoise 10-12

Vinaigrette au fromage blanc 3-7-10-12

Omelette au fromage 3-7 )

Pommes de terre aux oignons

*xKk

Brocolis vapeur

*xk

Fromage blanc au coulis de fruits 7

Tartines au beurre et miel 101-7

*hk

Corbeille de fruits de saison

Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques
L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
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