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Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Woche 17 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Remich

Montag 22.04 Dienstag 23.04 Mittwoch 24.04 Donnerstag 25.04 Freitag 26.04
Entrée

Buchstawenzopp 1 - 101 - 9 Geméiszopp 12

Zaloten Buffet Gréng Zalot Zaloten Buffet Gréng Zalot Zaloten Buffet
*** *** *** *** ***

Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12

Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12

Menu végétarien
Spaghetti mat Zoos Napoletana 1 - 101 - 7 Geméisragout 12 Tofu mat Curry 6 - 10 Geméiskichelchen 101 - 3 - 7

Menu du jour
Spaghetti Bolognese 101 - 7 Rëndfleesch mat Muerten 101 - 103 Poulet mat Curryszooss 7 - 10 Cabillaudsfilet 4 Eeërtriwwelen 3 - 7

*** *** *** *** ***
Vollkarräis Bulgur 101 Penne 101 Gromperepüree 7

*** *** *** ***
Gréng Zalot Geméispan Courgetten Duo Gedämpte Brokkoli Ierbessen

*** *** *** *** ***
Äppelkompott Uebstjugurt 7 Vanilleeis 7 - 701

Corbeille de fruits
Collation

Baguette mat Schockelasbotter
101 - 102 - 103 - 104 - 6 - 7 - 802 - 11

Wrap mat Kéis 101 - 7 Gebeesseschmieren 101 - 7 Cornflakes mat Mëllech 101 - 7 Drénkjugurt a Kichelcher 101 - 3 - 7

Wrap mat Hummus 101

***
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf
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Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Woche 18 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Remich

Montag 29.04 Dienstag 30.04 Mittwoch 01.05 Donnerstag 02.05 Freitag 03.05
Entrée

Tomatenzopp mat Croutonen 101 Geméiszopp 12

*** ***
Zaloten Buffet Zaloten Buffet Gréng Zalot Zaloten Buffet

*** *** *** ***
Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12

Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12

Menu végétarien
Falafels 101 - 3 Tofu-Paprika-Pfanne 6 Ragout mat champignonen 7

Menu du jour
Marinéiert Bifana vun der Dinde 7 - 9 Spinat-Cannelloni 101 - 3 - 7 Saumonsfilet 4 Kallef mat Champignonszooss 101 - 103 - 7

Rösti 3 - 12 Gromperen mat Ënnen Wees 101

*** *** ***
Porettefondue Gréng Zalot Ierbessen a Muerten Gedämpte Brokkoli

*** *** *** ***
Saisonal Uebstkompott Cookies 101 - 7 Uebstjugurt 7

Corbeille de fruits
Collation

Einback 101 - 7 Wäisse Kéis mat Uebstcoulis 7 Baguette mat Kéis 101 - 102 - 103 - 104 - 7 - 11 Brioche mat Äerdbiergebees 101 - 3 - 7

*** *** *** ***
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Machine à écrire
Fête du travail



1 3 5 7 9 11 13

2 4 6 8 10 12 14

test

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Woche 19 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Remich

Montag 06.05 Dienstag 07.05 Mittwoch 08.05 Donnerstag 09.05 Freitag 10.05
Entrée

Zaloten Buffet Gréng Zalot Zaloten Buffet Zaloten Buffet
*** *** *** ***

Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12

Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12

Menu végétarien
Veggie-Burger 101 - 102 - 103 - 3 - 702 - 9 - 10 - 12 vegetaresch Lasagne 101 - 3 - 7 Panéierte Mozzarella 101 - 3 - 7

Menu du jour
Pizza Margharita 101 - 7 - 701 - 702 Rindshamburger, Brötchen 101 - 3 - 702 - 10 - 12 Lasagne mat Saumon 101 - 3 - 4 - 7 - 9 Poulet Nuggets 101 - 3 - 10 - 12

*** *** *** ***
Wedges Gromperen 7 - 9 - 12 Rösti 3 - 12

*** ***
Gréng Zalot Gréng Zalot Gréng Zalot Gedämpte Brokkoli

*** *** *** ***
Cookies 101 - 7 Paangech 101 - 3 - 7 Vanilleeis 7 - 701

Corbeille de fruits
Collation

Schockelasmüsli mat Mëllech 7 - 701 - 702 Uebstmuffin 101 - 3 - 7 Wrap mat Kéis 101 - 7 Geméisdip
*** *** *** ***

Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Tampon

Bérénice Braquet
Machine à écrire
Journée de l'Europe et Ascension
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Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Woche 20 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Remich

Montag 13.05 Dienstag 14.05 Mittwoch 15.05 Donnerstag 16.05 Freitag 17.05
Entrée

Tomatenzopp mat Vermicelli 101 Geméiszopp 12

Gréng Zalot Zaloten Buffet Gréng Zalot Zaloten Buffet Zaloten Buffet
*** *** *** *** ***

Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12

Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12

Menu végétarien
Kicherierbessensteak 101 - 3 - 9 Gnocchi mat Zoos Napoletana 101 Blanquette mat Champignonen a Geméis

7
Quinoakichelchen 101 - 3 - 7 - 9

Menu du jour
Hacksteak Tortilla 3 - 7 Gnocchi mat speck 101 - 7 - 9 Saumonsfilet 4 Marinéiert Bifana vun der Dinde 7 - 9

Brong Zooss 101 - 103

***
Spätzle 101 - 3 - 7 Gedämpte Gromperen Pilaw-Räis Tagliatelle 101

*** *** *** ***
Gréng Bounen Gréng Zalot Ramspinat 7 - 701 Muerten

*** *** *** ***
Hausgemachter Vanillepudding 3 - 7 Wäisse Kéis mat Hunneg 7 Uebstjugurt 7

Corbeille de fruits
Collation

Cookies 101 - 7 Cornflakes mat Mëllech 101 - 7 Gebeesseschmieren 101 - 102 - 7 Knäckbrout mat kompott 101 - 102 - 7 Schmiere mat Kéis 101 - 7

*** *** *** *** ***
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Corbeille de fruits de saison
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Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Woche 21 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Remich

Montag 20.05 Dienstag 21.05 Mittwoch 22.05 Donnerstag 23.05 Freitag 24.05
Entrée

Geméiszopp 12

Gréng Zalot Zaloten Buffet Gréng Zalot Zaloten Buffet
*** *** *** ***

Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12

Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12

Menu végétarien
Geméiskichelchen 101 - 3 - 7 Pizza Margharita 101 - 7 - 701 - 702 Panéierte Tofu 101 - 3 - 6 Quorn Milanese Aart 101

Menu du jour

Flämesch Carbonade 101 - 102 - 103 - 10 Pizza mat salami a mozzarella
101 - 7 - 701 - 702

Fëschskichelchen mat Remouladezooss
101 - 3 - 4 - 7 - 10 Pouletsgeschnetzeltes Milanese Aart

Zitroun
***

Basmati Räis Wedges Gromperen 7 - 9 - 12 Bulgur 101

*** *** ***
Geméispan Gréng Zalot Muerten Choufleur

*** *** *** ***
Milkshake mat Banann a Schockela 7 Uebssmoothie Wäisse Kéis mat Vanill 7

Corbeille de fruits
Collation

Gebeesseschmieren 101 - 102 - 7 Baguette mat Kéis 101 - 102 - 103 - 104 - 7 - 11 Botterschmiere mat Hunneg 101 - 7 Schockelasmüsli mat Mëllech 7 - 701 - 702

*** *** *** ***
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf

Bérénice Braquet
Machine à écrire
Pentecôte

Bérénice Braquet
Tampon
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Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Woche 22 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Remich

Montag 27.05 Dienstag 28.05 Mittwoch 29.05 Donnerstag 30.05 Freitag 31.05
Petit-déjeuner

Botterschmiere mat Hunneg 101 - 7 Schockelasmüsli mat Mëllech 7 - 701 - 702 Einback 101 - 7 Mëtsch 101 - 3 - 6 - 7 Baguette mat Kéis 101 - 102 - 103 - 104 - 7 - 11

Schockelasmëllech 7

Entrée
Buchstawenzopp 1 - 101 - 9 Tomatenzopp mat Croutonen 101

Gréng Zalot Zaloten Buffet Zaloten Buffet Zaloten Buffet Gréng Zalot
*** *** *** *** ***

Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12

Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12

Menu végétarien
Chili sin carne mat quorn 3 Geschnetzeltes vun quorn mat Paprika

101 - 7
Empanadas mat Lënsen a Kokonoss

101 - 3 - 7 - 9 - 10

Menu du jour
Chili con carne Pouletshamen mat Thymian Bacalhau com natas 3 - 4 - 7 - 12 Omlett mat Kéis 3 - 7

*** *** *** ***
Basmati Räis Muschelpasta 101 lëtzebuergesch Fritten Nei Gromperen Gratin Dauphinois 7

*** *** *** *** ***
Muerten Geméispan Fréijoersgeméis Gedämpte Brokkoli Ramspinat 7 - 701

*** *** *** *** ***
Vanilleeis 7 - 701 Uebstjugurt 7 Uebstzalot

Corbeille de fruits
Collation

Paangech 101 - 3 - 7 Wrap mat Kéis 101 - 7 Saisonal Uebstkompott Gebeesseschmieren 101 - 102 - 7 Cornflakes mat Mëllech 101 - 7

*** *** *** *** ***
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf
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Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Woche 23 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Remich

Montag 03.06 Dienstag 04.06 Mittwoch 05.06 Donnerstag 06.06 Freitag 07.06
Entrée

Geméiszopp 12 Pfeffersuppe
Gréng Zalot Zaloten Buffet Gréng Zalot Zaloten Buffet Zaloten Buffet

*** *** *** *** ***
Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12

Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12

Menu végétarien
Filodeeg mat Quorn an Courgette 101 - 6 - 9 Geschnetzeltes vun quorn mat Paprika

101 - 7
Geméiskichelchen 101 - 3 - 7 Blanquette mat Champignonen a Geméis 7

Menu du jour
Spaghetti mat Zoos Napoletana 1 - 101 - 7 Gebroden Kalleffleesch Marengo 101 - 6 - 7 - 9 Pouletsträmpen Pot au Feu mat Fësch 4 - 7 - 9 Rëndfleesch mat Champignonen 101 - 103

*** *** *** *** ***
Gebootschte Gromperen 12 Bulgur 101 Basmati Räis Potatoes 12

*** *** *** ***

Gréng Zalot Gedämpte Brokkoli Couscous-Geméis Gréng Bounen Muerten
*** *** *** *** ***

Hausgemachter Vanillepudding 3 - 7 Tiramisu 101 - 3 - 7 Uebstjugurt 7

Corbeille de fruits
Collation

Wäisse Kéis mat Uebstcoulis 7 Cornflakes mat Mëllech 101 - 7 Wrap mat Hummus 101 Gebeesseschmieren 101 - 102 - 7 Geméisdip
*** *** *** *** ***

Wrap mat Kéis 101 - 7

***
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf
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Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Woche 24 - MAISON RELAIS DE REMICH - Menu de Remich

Montag 10.06 Dienstag 11.06 Mittwoch 12.06 Donnerstag 13.06 Freitag 14.06
Entrée

Buchstawenzopp 1 - 101 - 9 Geméiszopp 12

Zaloten Buffet Gréng Zalot Zaloten Buffet Gréng Zalot Zaloten Buffet
*** *** *** *** ***

Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12 Moschtervinaigrette 10 - 12

Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12 Vinaigrette mat Wäisse Kéis 3 - 7 - 10 - 12

Menu végétarien
Panéierte Mozzarella 101 - 3 - 7 Curry mat Kicherierbessen a Spinat vegetaresch Lasagne 101 - 3 - 7 Pot-au-feu Tofu-champignonen 6

Menu du jour
Fëschfilet Zitrounenzooss 4 Poulet mat Curryszooss 7 - 10 Lasagne Bolognaise 101 - 3 - 7 Net panéierte Cordon bleu mat

champignon
7 Omlett mat Kéis 3 - 7

Basmati Räis Gromperepüree 7 Bulgur 101 Gromperen mat Ënnen
*** *** *** ***

Choufleur Ramspinat 7 - 701 Gréng Zalot Courgetten Duo Gedämpte Brokkoli
*** *** *** *** ***

Uebssmoothie Cornet de glace à la fraise 101 - 702 Wäisse Kéis mat Uebstcoulis 7

Corbeille de fruits
Collation

Baguette mat Kéis 101 - 102 - 103 - 104 - 7 - 11 Schockelasmüsli mat Mëllech 7 - 701 - 702 Wäisse Kéis mat Uebstcoulis 7 Gebeesseschmieren 101 - 102 - 7 Botterschmiere mat Hunneg 101 - 7

*** *** *** *** ***
Corbeille de fruits de saison Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf


